


  
                

【小圷・檜山】 
 

大井図書館の様子です。       

みんなで楽しく過ごしているところを

描きました。      Ｍ・Ａ(11歳)

近所の 
お気に入りの場所 

Ｑ 

栄
養
士
さ
ん
で
す
か
？ 

Ａ 

い
い
え
、
ち
が
い
ま
す(

笑)

。
も

と
も
と
料
理
が
好
き
で
、
児
童
セ

ン
タ
ー
で
ク
ッ
キ
ン
グ
教
室
を

し
て
い
ま
し
た
。
そ
の
関
係
で
連

載
が
始
ま
り
ま
し
た
。 

Ｑ 

苦
労
話
と
か
あ
り
ま
す
か
？ 

Ａ 

苦
労
で
は
な
い
で
す
が
、
児
童
セ

ン
タ
ー
の
時
と
違
い
、
紙
面
で
は

反
応
が
わ
か
ら
な
い
の
で
、
ど
う

だ
っ
た
か
気
に
な
り
ま
し
た
。 

ご応募、お問い合わせは、大井第二地域センター3772-2000まで。 

                                    

                                    

                                    

   

 のお店

 どらやきと創作和菓子の店 

が昨年10月、大井町の東急大井町線 

高架下にオープン！ 

 おすすめメニューは、何といっても 

どらやきで、その種類の豊富なこと！！ 

揚げどら、どらやきクレープ、 

ＩＣＥどらやきパフェ、どらスク 

(どらやきのラスク)、季節のどらやき、などなど。どらやきの 

ほかにも、大福、団子、おはぎなど、創作和菓子が多種多様に 

あって、迷ってしまいそうですが…。 

             初めての方はまず、お店で作りたて 

            のどらやきを食べてみてください。 

            水と材料にこだわって作られたどらやき

            は、生地のふわふわ感と、つぶあんの 

            やさしい甘さが絶妙のおいしさです！ 

注文してから揚げてくれる、あつあつの揚げどらもオススメ。 

 お店の方の明るく気さくな対応に、お腹も心もほっこり 

(^-^)癒されます。ご進物の予約もできます。【小圷・神立】 

昭和63年に創刊号が発刊されてから、 

地域紙としての歴史は今年でナンと23年！！ 

当時取り上げた情報は今、 

変わっている？ 変わっていない？！ 

10代の 10代による 10代のための 
           投稿コーナー 

 

今
回
ご
紹
介
す
る
の
は
、 

Ｍ
・
Ａ
さ
ん
の
作
品
で
す
。
小

さ
な
子
か
ら
利
用
す
る
図
書
館

の
様
子
が
と
て
も
細
か
く
描
か

れ
て
い
る
ね
。
早
速
、
本
を
読

み
た
く
な
っ
た
よ
。
Ｍ
・
Ａ
さ

ん
、
あ
り
が
と
う
！ 

あ
な
た
も
こ
の
コ
ー
ナ
ー
に 

参
加
し
て
み
よ
う
！！ 

イ
ラ
ス
ト
の
お
題
は
、
例
え
ば

「
学
校
生
活
」。
A4
版
の
紙
に

横
書
き
で
、
一
言
コ
メ
ン
ト
、

名
前
、
年
齢
を
書
き
添
え
て
、

応
募
し
て
ね
♪  

【
中
山
】 

◇ 

第
6
回 

◆ 

☆さつまぐり☆ 

〔材料〕（12コ分） 

さつまいも中2本、砂糖大さじ5、バター大さじ1

甘納豆大さじ 3、卵黄1コ、けしの実小さじ 1 

〔作り方〕 

1. さつまいもは皮を厚くむき、2 ㎝厚さの輪切
りにし、水に10分つける。 

2. 蒸し器を火にかけ、湯気が上がったらいも
を入れ、10分くらい蒸す。 

3. 蒸したいもをボールに入れ、スプーンでつ
ぶし、砂糖、バターを加えまぜる。 

4. 3 を 12 コに分け、中に甘納豆を入れて丸
め、先をつまんで栗の形にする。 

5. 全体に卵黄をぬり、底にけしの実をつけ
る。 

6. 温めておいたオーブントースターに入れ、 
 こげ色がつくまで焼く。       （佐藤） 

 

『み
ち
よ
マ
マ
の
か
ん
た
ん
ク
ッ
キ
ン
グ
』は
、

第
53
号
か
ら
第
60
号
ま
で
、
8
回
に
わ
た
っ
て
連
載
さ
れ
ま
し
た
。 

 

現
在
も
西
大
井
在
住
の 

《
み
ち
よ
マ
マ
》 

さ
ん
に
、
お
話
を
伺
い
ま
し
た
。

Ｑ 

ど
ん
な
レ
シ
ピ
を
選
ば
れ
た
の
で

す
か
？ 

Ａ 

ど
の
家
庭
に
も
あ
る
材
料
で
、
簡

単
に
で
き
る
も
の
で
す
。
ま
た
、

子
ど
も
と
一
緒
に
作
れ
る
も
の

を
考
え
て
、
選
び
ま
し
た
。
そ
の

点
で
は
、
こ
の 

 
 
 

「さ
つ
ま
ぐ
り
」な
ど
は
、 

特
に
お
ス
ス
メ
で
す
よ
。 

 

早
速
、
子
ど
も
と
一
緒
に
作
っ
て
み
ま
し
た
。
つ
ぶ
す
、

ま
ぜ
る
、
丸
め
る
な
ど
の
工
程
に
、
子
ど
も
も
大
喜
び
。

け
し
の
実
は
白
ゴ
マ
に
、
甘
納
豆
は
お
せ
ち
で
使
わ
な
か

っ
た
栗
の
甘
露
煮
を
代
用
し
て
、
約
1
時
間
で
簡
単
に
で

き
あ
が
り
ま
し
た
。
ス
イ
ー
ト
ポ
テ
ト
な
の
に
ち
ょ
っ
ぴ

り
和
テ
イ
ス
ト
。
家
族
み
ん
な
に
大
好
評
で
し
た
。 

 

ウ
ェ
ブ
上
で｢

品
川
区
ス
ク
ラ
ン
ブ
ル｣

と
検
索
す
る

と
，
す
べ
て
の
レ
シ
ピ
を
見
る
こ
と
が
で
き
ま
す
。
和
洋

中
そ
し
て
ス
イ
ー
ツ
と
バ
ラ
エ
テ
ィ
に
富
ん
で
い
て
、
ど

れ
も
作
り
た
く
な
る
も
の
ば
か
り
。
ぜ
ひ
お
試
し
あ
れ
。

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

【
岡
本
】

第
53
号(

平
成
13
年
9
月
発
行)

か
ら 


